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Immer ofter sehen wir Weinflaschen, die
statt eines Korkens einen Schraubver-
schluss haben. Die Meisten schauen skep-
tisch auf die Flasche und denken insge-
heim, dass es sich doch sicherlich um

einen minderwertigen Wein handeln
muss. Tut es aber nicht! Immer h&ufiger
haben die Winzer ein Problem mit Natur-
kork; die Nachfrage steigt und da es sich
um einen nachwachsenden Rohstoff han-
delt, wachst Kork in guter Qualitdt zu
langsam nach. Man sagt, dass mittlerwei-
le jede 10. Flasche Wein einen Korkfehler
hat. Diese Fehler sind nicht immer gleich,
man kann nicht sagen, dass es immer der
typische Korkgeschmack ist der auftritt.
Oft schmeckt der Wein einfach nicht, hat
Fehltone, die fir den Laien nicht unbe-
dingt als Korkfehler auszumachen sind.
Beim Kunden bleibt nur der Eindruck ,Der
Wein schmeckt nicht” 10% Ausfall sind
nicht zu vernachl&ssigen und somit galt es
Abhilfe zu schaffen. Die Forschungsinsti-
tute sind seit mehr als einem Jahrzehnt
um Alternativen bemaht, diese sind
Kunststoffkorken, Glasstopfen und eben
jener Schraubverschluss. Was macht der

Verschluss mit dem Wein? Zunéchst ein-
mal soll er die Flasche abdichten, sie vor
dem Auslaufen schitzen. Beim Naturkork
ist es so, dass er kleinste Mengen Sauer-
stoff iber Jahre durchldsst und so auch
kleinste Mengen Fliissigkeit verdunsten
l4sst. Bei sehr alten Weinen, die mehrere
Jahrzehnte gelagert wurden, kénnen wir
beobachten, dass die Flaschen einen ge-
ringeren Fillstand haben. Auch der Wein
verdndert sich unter Sauerstoffeinfluss
und reift. Die meisten Weine werden je-
doch jung getrunken und ein ausgepragter
Reife- oder Alterungsprozess ist nicht no-
tig bzw. nicht erwiinscht. Die Art des Ver-
schlusses ldsst also keineswegs Rick-
schlisse auf die Qualitdt des Weines zu.
Selbst renomierte Winzer bestiicken ihre
Flaschen mittlerweile mit Schraubver-
schltissen, schlieBlich mdchten sie, dass
jede Flasche Wein dem Kunden schmeckt
und der Kunde wiederkommt. So

finden wir auch im fairen Wein-

handel immer 6fter Schraub-

verschliisse und wir
brauchen uns

nicht zu

/ vor Ort - weltweit - christlich

sorgen, dass es sich hierbei etwa um min-
derwertigeren Wein handeln konnte. Se-
hen wir doch mal die Vorziige, die uns ein
Schraubverschluss bietet. Beinahe jeder
von uns war schon mal in der Situation im
Urlaub abends eine Flasche Wein trinken
zu wollen, es mangelte jedoch am Kor-
kenzieher. Mit Schraubverschluss ist

das kein Problem. Auch lassen sich

dank Schraubverschluss halb-

volle Flaschen einfach und si-

cher wieder verschlieBen

und transportieren.

Angelika Korfer

* Keine Angst vorm
Schraubverschluss

¢ Energiewende -
auch in Samba

¢ ... unser Verein braucht
auch IHRE Unterstiitzung
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Der Klimawandel und die damit verbunde-
ne notwendige Energiewende beschaftigt
die deutsche Politik und Offentlichkeit in
den letzten Jahren immer wieder. Dabei
wird deutlich, dass einerseits unser Land
in hohem MaBe von zuverldssigen Ener-
giequellen abhdngig ist, andererseits je-
doch diese auch nachhaltig und méglichst
CO,-neutral gestaltet werden missen,
wenn dem Treibhauseffekt zumindest Ein-
halt geboten werden soll.

Auch fir die Entwicklung in Afrika ist
eine entsprechende Energiebereitstellung
erforderlich. Unerlasslich ist jedoch, dass

gerade der jetzt entstehende Energiebe-
darf der Entwicklungsldnder aus nachhal-
tigeren Energiequellen gedeckt wird, als
dies wihrend der Industrialisierung in der
westlichen Welt der Fall war. Fortschritt in
Richtung einer produktiveren Landwirt-
schaft, Industrialisierung und Technisie-
rung geht mit stark wachsendem Energie-
bedarf einher. Es ist daher unerldsslich,
diese im Interesse der gesamten Welt
nachhaltig zur Verfligung zu stellen.

Seit vielen Jahren wird in Sambia ein
Projekt in Trdgerschaft von fair handeln,
P.R.0. eV. und ewe ausgebaut, um eine
nachhaltige Energiebereitstellung modell-
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ist hierzu im Jahr
2004 eine Pflan-
zendlpresse  in-
stalliert worden.
An dieser Land-
wirtschaftsschule
werden Farmer in
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Anbau und Nutzung von Olpflanzen ge-
schult. Dies geschieht mit Hilfe von Son-
nenblumenkernen, die ein hochwertiges
Speised| zur Versorgung der Bevdlkerung
liefern. Es konnte auch bereits die grund-
satzliche Eignung von Pflanzendl fur den
Betrieb von Dieselmotoren demonstriert
werden.

Da die Kraftstoffpreise in Sambia ver-
gleichbar mit den unsrigen sind, die Ein-
kommen jedoch deutlich niedriger, ist dort
die Erzeugung von Kraftstoff auf Pflan-
zenbasis interessant. Sinnvoll sind hier die
nachhaltige und regionale Prégung von
Anbau und Nutzungskonzepten. Das er-
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zeugte Pflanzendl kann neben der Ver-
wendung als Kraftstoff auch zur Strom-
und Wirmeerzeugung genutzt werden.

Durch die regionale Nutzung von lokal
erzeugten Pflanzendlkraftstoffen als Er-
satz flr Dieselkraftstoff kann ein Beitrag
zur Treibhausgaseinsparung geleistet wer-
den. Da Erd#l in Sambia importiert werden
muss und sehr teuer ist, kann gerade hier-
durch eine Unabhangigkeit von Importen
erreicht werden. Die selbst erzeugte Ener-
qgie soll in diesem Projekt vor allem far den
Einsatz von einfachen technischen Hilfs-
mitteln genutzt werden, so kiinnte ein
kleiner Einachs-Trecker zur Erleichterung
der Bodenbearbeitung von den lokalen
Bauern eingesetzt werden. Da in der klein-
strukturierten Landwirtschaft in Sambia
oft die finanziellen Mittel zum Kauf tech-
nischer Ger&te fehlen, ist der Aufbau eines
Maschinenringsystems geplant. Dies wire
gegenilber der normalerweise verwende-
ten Hacke eine wesentliche Erleichterung
und eine erhebliche Produktivitdtssteige-
rung.

Als Ausgangspflanze fiir den Ausbau
des Projektes wurde von unseren sambi-

schen Partnern latropha curcas (Purgier-
nuss) ins Auge gefasst. Dieser biobasierte
Energietrdger soll nun verstirkt genutzt

werden. Die genligsame, wenig krank-
heitsanfillige Pflanze liefert nicht nur ein
far technische Prozesse hochwertiges O,
sondern gedeiht auch wild in der weiten
Savannenlandschaft des slidlichen Sambi-
as. Des Weiteren wurde zu experimentel-
len Zwecken von Prof. Bert Otten, der in
der Jesuitenkommunitit in Chikuni lebt,
bereits vor flnf Jahren eine kleine Jatro-
phapflanzung angelegt.

Die Frichte sind far Mensch und Tier
ungenieBbar. Der Energiegehalt der Friich-

te ist jedoch sehr hoch. Neben ihrer Ver-
wendung als Olpflanze wird Jatropha ger-
ne als Heckenpflanze eingesetzt, da Tiere
die Pflanze wegen ihrer Giftigkeit meiden.
Jathropha kann selbst auf mageren, filr
die Nahrungsmittelproduktion ungeeigne-
ten Biden angebaut werden, so dass die
Pflanze nicht in Konkurrenz zur MNah-
rungsmittelerzeugunag tritt. Der bei der 0l-
produktion anfallende Presskuchen eignet
sich Uiberdies gut als Diinger.

Da Jatropha giftig ist, kann natirlich
nicht die Presse aus der Speiseblproduk-
tion verwendet werden. Durch den Kon-
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takt des PR.O. e. V. konnte eine Olpresse
zur Verflgung gestellt werden, die dem
Projekt als gebrauchtes Objekt vom Volks-
verein Ménchengladbach gespendet wur-
de. Sie wurde beim Hersteller Uberholt
und far den Einsatz mit Jatrophasaaten
modifiziert. Sie befindet sich zurzeit auf
dem Weg nach Sambia. Die Generaliber-
holung der Olpresse und der Transport
nach Sambia wurden durch fair handeln
und ewe finanziert.

Ende Juni wird diese zweite Olpresse

auf dem Gelinde des Young Farmer Trai-
ning Centre erwartet und sollte umgehend
ihren Betrieb aufnehmen kénnen. Solo-
mon Phiri, unser Ansprechpartner in der
Didzese Monze, freut sich Gber die Ent-
wicklung und ist derzeit dabei, eine Infra-
struktur fiir den Betrieb der neuen Presse
zu errichten. Nach Installation und Inbe-
triebnahme kann dann mit der Erzeugung
von Jatropha-0! begonnen werden. Uber
die Entwicklungen hierzu werden wir in
der fair handeln aktuell® weiter berich-
ten.
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